
*Prosecco di benvenuto alla frutta
•Willkommens Sekt mit Obst

ANTIPASTO/VORSPEISE
*Carpaccio di pera con noci tostate, Gorgonzola, pomodoro secco, rucola in salsa di senape, miele,

olio e aceto balsamico
 

•Birnen Carpaccio mit gerösteten Nüssen, Gorgonzola, getrockneten Tomaten, Rucola-Blätter in
Honig-Senf und Balsamico 

*Risotto con rapa rossa, crema di burrata e salsa di basilico fatta in casa 

•Risotto mit Roter Bete, Burrata Creme und hausgemachter Basilikum Soße

PRIMO/ ERSTER GANG

INSALATA DI CONTORNO/ BEILAGENSALAT
*Insalata valeriana con chicchi di melograno servita con salsa

al miele, olio, sale, senape e aceto bianco

•Feldsalat mit Granatapfelkernen, serviert mit Honig-Senf
und Apfelessig Soße

SECONDO/ ZWEITER GANG
*Filetto di manzo al sale grosso rosa delle Himalaya,
accompagnato con crema di zucca e patate e porri

abbrustoliti

•Rinderfilet in rosa Himalaya-Salz, begleitet von einer
Kartoffel-Kürbis Creme und geröstetem Lauch

*Peperoni ripieni con verdure, ricotta e mozzarella 

•Gefüllte Paprika mit Gemüse, Ricotta und Mozzarella

VEGETARISCHE VARIANTE

DESSERT

*Tiramisù fatto in casa con i limoni di Sicilia

•Hausgemachter Tiramisù mit Zitronen aus Sizilien

79€ Pro Person
Bitte Reservieren Sie bis zum 29.12.2024

(Beim Wunsch des vegetarischen Menüs, bitte direkt bei der Reservierung angeben)


